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Producto o
servicio:

Pasteles
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5 Huevos

1 taza de Azucar (200 gramos)

2 cucharadas soperas de Esencia de vainilla
1 taza de Leche entera

Y, taza de Mantequilla derretida

Y, taza de Aceite de maiz

1Y% tazas de Harina (210 gramos)

1 cucharada sopera de Polvo para hornear



d Mezclatodos los ingredientes hasta formar una masa homogénea, incorporando
la harina, los huevos, el azlucar, la vainilla, la leche, la mantequilla el aceite y el
polvo de hornear. Puedes utilizar una licuadora, una batidora o cualquier
instrumento similar; si prefieres puedes hacerlo a mano pero se debe batir bien
para que se integren por completo cada uno de los ingredientes del bizcocho de
vainilla.

Prepara un molde especial para hornear. Engrasatoda la superficie y las paredes
con mantequilla o aceite y espolvorea con un poco de harina. Vacia la mezcla en el
molde y hornea el queque durante 1 hora aproximadamente, o hasta que esté listo.
Gradua latemperatura en 180 grados. Para comprobar si esta listo o no, es tan

illo como pinchar la torta con un palillo de maderay observar si sale limpio.



A Cuando esté listo el pastel de vainilla, retira del horno y deja reposar
unos minutos. Luego desmolday decora a tu gusto. Y si tienes que
preparar unatarta de cumpleafos puedes decorar este delicioso
bizcocho.




