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Introducciones

¢ Qué son las emulsiones
y cuantos tipos existen?

Tipos de emulsiones inestables
Usos industriales de las emulsiones

Glosario
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Una emulsién es la mezcla de dos liquidos que no son
solubles, el ejemplo mas comun de emulsién es agua y
aceite, tal y como lo observas en un aderezo para ensalada,
por ejemplo.

Otra forma de emulsion puede ser la mantequilla, crema
comercial, en donde las gotas de grasa rodean a las gotas
de agua, y a este proceso se le llama emulsificacion.

Las emulsiones también aplican para la fabricacion de
ciertos quimicos o resinas. Las emulsiones implican una
fase dispersa y continua en los liquidos o quimicos.

Una de las fases, la fase que va dentro de la otra se llama
“dispersa”, y la segunda fase que recibe a la primera se
llama “dispersante”.




De acuerdo a las fases que forman la emulsion, éstas
pueden ser O/W, W/O, o una mezcla. Aceite/agua, agua/
aceite, o una mezcla.

O = Qil, es decir aceite en inglés; W = Water, agua en
inglés.

Para poder unir dos fases insolubles, se utiliza los agentes
emulsificantes, emulgentes o también conocidos como
surfactantes. Ejemplos: Yema de huevo (lecitina), miel,
mostaza en la corteza de su semilla tiene un mucilago,
es decir una cubierta con propiedades emulsificantes.
También son emulsificantes las proteinas y emulsificantes
de bajo peso molecular.




Otro ejemplo de emulsiones y surfactantes son los
detergentes que interactuan tanto con el agua como con
las grasas, eliminando la suciedad.

En el area farmacéutica, se utilizan las emulsiones para la
fabricacion de cremas, lociones, unguentos.

TIPOS DE EMULSIONES INESTABLES

Floculo: Emulsion muy inestable y las particulas se unen
entre si formando una masa dentro de la solucion. Ejemplo:
El agua antes de hacerla potable (lista para consumo
humano), tiene sélidos en suspensién, particulas coloidales
y substancias disueltas. Para separarlas del agua, se utiliza
un método que aglutina las substancias presentes en el
agua, con lo cual es mas facil su decantacion (separacion
de mezclas homogeéneas) y filtracion.

Cremacion: La emulsion se situa en la superficie o el
fondo de la mezcla. Ejemplo:
Crema de leche, sin procesar.



Coalescencia: Funde las particulas y las pasa a formar
una capa liquida. Ejemplo:

Las gotas de mercurio, que se unen rapidamente hasta
formar una sola gota.

Un buen ejemplo puede ser también, las gotas de agua
y aceite mezcladas vigorosamente. Se observa que las
pequeias gotas se unen entre ellas hasta formar una sola
gota y esto sucede porque hay mayor area expuesta a la
combinacion.

Las emulsiones tienen un color blanco generalmente, pero
cuando estan diluidas, pueden tomar un color ligeramente
amarillento o azul, debido a la distorsion de la luz.

El magma, esa fase solida que se arrastra bajando de
los volcanes, y que va a muy altas temperaturas, es una
emulsion. Esta formado por gotas o glébulos de una
mezcla de hierro-niquel en estado liquido, dispersos, es
decir, su fase dispersante o continua es silicato liquido.




USOS INDUSTRIALES DE LAS EMULSIONES

Las emulsiones de aceite de silicon, son fluidos con
altas propiedades de lubricacién, son resistentes a los
alcalis, temperatura y presentan rendimientos superiores
con respecto a los aceites minerales. Se utilizan en la
formulacion de desmoldantes, pastas, antiespumantes,
grasas lubricantes.

Emulsiones en el area textil, se utilizan como suavizantes,
ya que tienen una mayor penetracion en las fibras textiles.



GLOSARIO

Coalescencia. Funde las particulas y las pasa a formar
una capa liquida.

Emulgentes. Aditivos que anadidos a los productos
alimenticios, tienen como fin mantener la dispersion
uniforme de dos o mas fases no miscibles.

Emulsién. Es la mezcla de dos liquidos que no son
solubles, el ejemplo mas comun de emulsién es agua y
aceite.

Fléculo. Emulsidn muy inestable y las particulas se unen
entre si formando una masa dentro de la solucion.

Magma. Es el nombre que recibe la materia rocosa fun-
dida, es la masa ignea en fusion que existe en el interior
de la Tierra.
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